
       สวนผสมการทําสับปะรดกวน   

    รายชื่อสมาชิกกลุมแมบานภูไทรพัฒนา 3. นําสับปะรดใสกระทะทองเหลืองกวน  - สับปะรดผลสด  จํานวน 100 กโิลกรัม 
   ใหเขากนั  

 - น้ําตาล   จํานวน     1 กโิลกรัม 
    1. นางยุภา    เตียวกุล  ประธาน 

 

 - แบะแซ  จํานวน     5 กโิลกรัม 
    2. นางไพรัตน  ถนอมญาติ รองประธาน 

 - น้ํามะนาว / เกลือ      (ขึ้นอยูกับความเปรี้ยว 
    3. นางเครือวัลย โปรงฟา  เลขานุการ 

   หรือหวานของผลสับปะรด) 
    4. นางสุนันท  โปรงฟา  เหรัญญิก 

                 จะไดสับปะรดกวนจํานวน  10 กิโลกรัม 
    5. นางแกว  จุฑาเพ็ชร กรรมการ 

  

   6. นางแกว   อุทานวรพจน กรรมการ       4. ใสสวนผสมน้ําตาล  จํานวน  1 กิโลกรัม ,  ขั้นตอนการทําสับปะรดกวน      7. นางนารี  คชา  กรรมการ     แบะแซ จํานวน 5 กิโลกรัม   เกลือหรือน้ํามะนาว 
      1. นําสับปะรดสดจํานวน  100 กิโลกรัม     8. นางศรีไพ  จดแตง  กรรมการ     ตามความเหมาะสม     กวนใหเขากนัโดยใชเวลา  
   มาปลอกแลวลางดวยน้ําเปลาใหสะอาด    9. นางสมร  เทพวรรณ กรรมการ     ประมาณ  2 - 3 ชั่วโมง 

 

   10. นางระเบียบ สุขศรี  กรรมการ 

 

   11. นางอมร  โพธิ์กระจาง กรรมการ 

   12. นางอราม    สุขศรี  กรรมการ 

   13. นางพั่ว  วงละคร  กรรมการ 

   14. นางบุญนาค คชา  กรรมการ  

      2. นํามาผาเอาแกนในออกแลวนําไปทุบ 
 

   15. นางนอย  เจริญจันทร กรรมการ 
     5. รอสับปะรดกวนเย็น   แลวนําผลิตภัณฑ   

   ใหแหลกพอประมาณ              (ฯลฯ) 
     สับปะรดกวนที่ไดมาบรรจุใสกลอง 

 

  

 

                ติดตอกลุมแมบานภูไทรพัฒนา 

                     โทรศัพท   086 -3545386 

 

        



   

      ประวตัิกลุมแมบานภูไทรพัฒนา 
 

  
 

ความเปนมาของกลุม เหตุผลในการจัดตั้งกลุม  

ชื่อกลุมแมบานภูไทรพัฒนา   ตั้งขึ้นเมื่อ   กลุมเลือกเลือกที่จะผลิตสับปะรดกวน     ในกลุมอยางตอเนื่อง  กลุมจะนําสินคาไปจําหนายใน 

    เดือน กุมภาพันธ  พ.ศ. 2537    มีสมาชิกครั้งแรก     เพราะตําบลเขาไมแกวเปนพื้นที่เกษตรกรรม   งานแสดงสินคาของหนวยราชการ       รับทํากระเชา 

    จํานวน 18 คน  ซึ่งไดรับการสนับสนุนงบประมาณ   และชาวบานสวนใหญปลูกสับปะรด   เมื่อผลผลิต   ของฝาก     และจําหนายที่กลุมแมบานภูไทรพัฒนา 

    จากสํานักงานเกษตรอําเภอบางละมุง    และองคการ   ออกมามาก   ทําใหราคาสับปะรดตกต่ํา   เกษตรกร  

    บริหารสวนตําบลเขาไมแกว   ขาดทุน         จึงไดคิดคนหาวิธี แปรรูปสับปะรด  
      เพื่อเพิ่มมูลคาใหกับสินคา  

ผูกอตั้งกลุม  

 

เอกลักษณเดนของสับประรดกวน  ผูที่จัดตั้งกลุมครั้งแรก คือ ผูใหญสมพงษ  

    เทพวรรณ  โดยมีคุณสมร  เทพวรรณ  เปนประธาน  สับปะรดกวนของกลุมแมบานภูไทร    จะมี 

    หลังจากนัน้ไดมีเปลี่ยนประธานเปนลําดบัเรื่อยมา   เอกลักษณและคุณสมบัติที่พิเศษกวาที่อื่นคือ    รสดี   

    ปจจุบันประธานคือ  นางยุภา    เตียวกุล   สีสวย  และมีเสนใย  ซึ่งไมเหมือนกับที่อื่น   ปจจุบัน 
 

  กลุมตั้งอยูที่  106/15 หมูที่ 5  ตําบลเขาไมแกว  อําเภอ 
ประสบการณทํางานจากอดีตถึงปจจุบัน 

  บางละมุง  จงัหวัดชลบุรี 
 กลุมไดทํางานเรื่อยมาตามลําดับ  ไปดูงานที่  

 
    จังหวดัประจวบคีรีขันธ  และที่อื่น ๆ พรอมกับนํา การบริหารจดัการกลุม 

 
    ประสบการณมาปรับใชในกลุม   กลุมจงึมีความคิด  มีการแตงตั้งประธาน  รองประธาน  เลขานุการ    ************** 
    แปลกใหม และหลากหลาย   นํามาสูการปรับปรุง     เหรัญญิก       และสมาชิกทุกคนมีสวนรวม  
    ผลิตภัณฑ   บรรจุภัณฑ ใหเปนที่ยอมรับของตลาด  

     
      
 

 


